CASTELLANO

- MENU DIARIO - ASADOR - COCTELES - ESPECTACULOS - EXPOSICIONES -



ENSALADA DEL HUERTO CON
VENTRESCA DE ATUN,
OLIVADA Y CEBOLLETA
ENSALADA DE BURRATA CON
TOMATE CONFITADO Y ACEITE
DE PESTO

ENSALADA CESAR CON POLLO
CRUJIENTE

ENSALADA DE QUESO DE
CABRA CON NUECES, JAMON Y
OLIVADA

TARTAR DE SALMON Y
AGUACATE CON MAYONESA
DE SRIRACHA

CARPACCIO DE TERNERA CON
ACEITEY VIRUTAS DE
PARMESANO

TIMBAL DE ESCALIVADA CON
ANCHOAS DE L’ESCALA
PARRILLADA DE VERDURAS
CON SALSA ROMESCO

DE TEMPORADA:

MELON CON JAMON
GAZPACHO ANDALUZ

11,50€

12,50€

11,50€

11,50€

14,00€

12,50€

10,50€

15,00€

9,50€
8,00€

AARRRERE
S\ POKEBOWLS

= ’ Todos nuestros pokes llevan: arroz hasmati, hummus, zanahoria,
ricula, canonigos, cherrys, fruta, aguacate y vinagreta

ALMEJAS AL VINO BLANCO

CARACOLES DE LA MARUJA CON ALLIOLI Y TOMATE

CALAMARES A LA ANDALUZA

PATATAS BRAVAS MAS PI

STICKS DE POLLO CON MAYONESA DE CURRY
GAMBAS SALTEADAS CON AJO Y PEREJIL
HUMMUS DE GARBANZOS CON NACHOS
GUACAMOLE CON NACHOS

CROQUETAS DE POLLO ASADO (UNIDAD)
CROQUETAS DE SETAS (UNIDAD)

CROQUETAS DE JAMON IBERICO (UNIDAD)
FLORES DE ALCACHOFA CON SALSA ROMESCO
JAMON IBERICO CON PAN DE COCA

PATE DE PATO DE L’EMPORDA CON TOSTADAS Y
MERMELADA

CHIPIRONES A LA ANDALUZA

e CON DADOS DE SALMON MARINADO
e CON POLLO CRUJIENTE Y SALSA CURRY

Para su seguridad, informenos si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria;
estaremos encantados de adaptar nuestros platos a sus necesidades. Recuerde que, a
pesar de nuestras precauciones, nuestra cocina puede contener trazas de alérgenos.

As 7

9,80€
12,80€
9,00€
5,80€
8,50€
13,50€
6,50€
7,80€
1,60€
1,80€
1,80€
12,50€
19,50€
9,50€

10,00€

14,50€
14,50€



e CON ESCALIVADA, ANCHOAS DE L’ESCALAY 13,50€
OLIVADA

e CON CREMOSO DE BURRATA, JAMON 14,90€
SERRANO Y PISTACHOS TOSTADOS

e CON SOBRASADA IBERICA, QUESO DE CABRAY 14,90€

MIEL
* RAPEAL AJO QUEMADO 18,50€ « CON SECRETO DE CERDO, PARMENTIER DE 15,50€
e DORADA EN EL HORNO O PLANCHA 16,50€ BONIATO Y FONDO DE CARNE

e SUPREMA DE MERLUZA CON VERDURAS 17,00€

*VARIEDAD “MOLI DE PALS”

Y SALSA ROMESCO
e ARROZ DE PESCADO CON SEPIA, MEJILLONES Y 14,50€
GAMBAS
e ARROZ NEGRO DE PESCADO 14,50€
e RISOTTO DE SETAS Y PARMESANO 13,50€
e CANELON XXL DE MAGRITO DE PATO Y FOIE 12,00€

e CREP DE ESPINACAS CON QUESO DE CABRAY 9,90€

FRUTOS SECOS
e PALETILLA DE CORDERO AL HORNO CON PATATAS DE LA ABUELA 19,50€
e ALBONDIGAS CON SEPIA Y GUISANTES 14,50€
e MUSLO DE PATO 5 BELLOTAS CONFITADO CON CIRUELAS Y CEBOLLITAS 15,00€
e ASADO DE RABO DE BUEY CON SETAS Y PATATAS 18,50€
¢ HAMBURGUESA DE VACA MADURADA CON SU PAN DE BRIOCHE 16,50€

(CEBOLLA POCHADA, TOMATE CONFITADO, QUESO, HUEVO, MAYONESA DE CURRY Y PATATAS DIPPERS)

e ENTRECOT DE TERNERA DE GIRONA 250gr A LA BRASA 14,90€
e ENTRECOT DE TERNERA DE GIRONA 500gr A LA BRASA 20,00€
e COSTILLAS Y MEDIANAS DE CORDERO KmO A LA BRASA 18,50€
e BUTIFARRA DE CERDO KmO A LA BRASA CON PATATAS 12,50€
e MANITAS DE CERDO A LA BRASA CON PATATAS ASADA Y ALLIOLI 13,50€

e MAGRET DE PATO 5 BELLOTAS CON MANZANA CONFITADA Y REDUCCION DE MALAGA 17,00€

Para su seguridad, informenos si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria; estaremos encantados de adaptar nuestros platos a sus necesidades. Recuerde que, a
pesar de nuestras precauciones, nuestra cocina puede contener trazas de alérgenos.



PLATO COMBINADO

MACARRONES, PATATAS FRITAS Y UNA CARNE A ELEGIR

HAMBURGUESA - ESCALOPA - CROQUETAS
l IL POSTRE

12_50€ FLAN DE HUEVO, HELADO O FRUTA

*Incluye una bebida

MAS P

FLAN DE CAFE CASERO CON COULIS DE RATAFIA Y NUECES 6,00€
e FLAN DE HUEVO CASERO CON NATA 5,00€
e CREMA CATALANA CASERA 5,00€
e “RECUIT DE DRAP” DE FONTETA CON MIEL 5,50€
e COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA 6,50€
e TRUFAS DE CHOCOLATE CASERAS 90% CACAO 6,50€
e TARTA DE QUESO CASERA CON COULIS DE FRUTOS DEL BOSQUE 6,50€
e PASTEL SACHER CASERO CON SORBETE DE FRAMBUESA 6,50€
e TARTA TATIN DE MANZANA DE GIRONA CASERO 6,50€
e ESPUMA DE YOGUR CON SORBETE DE FRAMBUESA 6,50€
e HELADO MASCARPONE DE ANGELO CON CRUMBLE DE GALLETA LOTUSY CACAO 6,50€
e HELADOS Y SORBETES (2 BOLAS) 6,00€

Para su seguridad, informenos si tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria; estaremos encantados de
adaptar nuestros platos a sus necesidades. Recuerde que, a pesar de nuestras precauciones, nuestra cocina
puede contener trazas de alérgenos.
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MAS PI
MENU DE GRUPO

A PARTIR DE 4 PERSONAS

. rs

Empezamos con un picoteo frio en el centro de la mesa
Ensalada de queso de cabra

Tostadita con anchoas de l'Escala y tomate confitado
Surtido de embutidos de Can Raliu

Seguimos con el picoteo caliente:

Croquetas caseras de asado de pollo

Y un entrante a elegir:

Gambas salteadas con ajo y perejil
Almejas al vino blanco

Cerramos con un principal a elegir por persona:
Arroz de pescado o arroz de negro

Butifarra de Can Raliu a la brasa
Entrecot de ternera de Girona a la brasa
Confit de pato con cebollitas y ciruelas

Albdndigas de la abuela con sepia y guisantes
Dorada al horno
Rissoto de setas y parmesano
Y para terminar nuestro postre casero:

Sorbete de limén
Helado de turrén
Flan de café con Bailey's
Coulant de chocolate
Tarta de queso con coluis de frutos rojos
Tarta Sacher
Fruta del tiempo
Gin tonic del dia

OPCION OPCION
28,00€ 29,50€

bebidds aparte vinoy agha incluidos



